
 

 

 

月 日程 

回数 

1年生 
2年生～ 

5年生 

6年生 

小学校 さつき学園 

４ ４/12～５/10 10 18 18 18 

５ ５/11～６/５ 18 18 18 18 

６ ６/６～６/29 18 18 18 18 

７ ６/30～９/６ 18 18 18 18 

９ ９/７～10/３ 18 18 18 18 

10 10/４～10/30 18 18 18 18 

11 10/31～11/27 18 18 18 18 

12 11/28～12/21 18 18 18 18 

１ １/10～２/２ 18 18 18 18 

２ ２/５～３/１ 18 18 18 18 

３ ３/４～３/21 12 12 10 ９ 

合計 184 192 190 189 

※学校
がっこう

行事
ぎょうじ

、臨時
り ん じ

休 業
きゅうぎょう

等
とう

により変更
へんこう

になる場合
ば あ い

があります。 

令 和 5 年 ４ 月 

編 集 発 行 

守口市教育委員会 

守口市学校給食協会 
４月 給食だより 

新
あたら

しい学
がく

年
ねん

での生
せい

活
かつ

がスタートしました。本年度
ほんねんど

も、安全
あんぜん

や衛生
えいせい

に配慮
はいりょ

しながら、心
こころ

を込
こ

めておいしい給
きゅう

食
しょく

を提
てい

供
きょう

していきたいと思
おも

います。 

ご理解
りかい

・ご協 力
きょうりょく

のほど、よろしくお願
ねが

いいたします。 

 

 

 

給
きゅう

食
しょく

で初
はじ

めて食
た

べた食
しょく

品
ひん

でアレルギー症
しょう

状
じょう

が出
で

ることもありますの

で、食
た

べたことのない食
しょく

品
ひん

がある場
ば

合
あい

は、ご家
か

庭
てい

で事
じ

前
ぜん

に食
た

べてみるよう

にしてください。 

本年度
ほんねんど

の給 食
きゅうしょく

テーマは、「ご当地
と う ち

料理
りょうり

・食材
しょくざい

」です。 

4/18 に「北海道
ほっかいどう

」の「どさんこ汁
じる

」が登場
とうじょう

します。 

≪中学年
ちゅうがくねん

４人
にん

分
ぶん

≫ 

豚肉
ぶたにく

（スライス） 40g 

じゃが芋
いも

 80g 

玉葱
たまねぎ

 40g 

人参
にんじん

 20g 

コーン 20g 

干
ほし

若布
わ か め

    0.8g 

みそ      48g 

バター      4g 

削
けず

り節
ぶし

     12ｇ 

水
みず

      520ｃｃ 

≪作
つく

り方
かた

≫ 

（1）豚
ぶた

肉
にく

は 2ｃｍ幅
はば

、じゃが芋
いも

は厚
あつ

めのいちょう切
ぎ

り、玉
たま

葱
ねぎ

は

くし形
がた

切
ぎ

り、人
にん

参
じん

は千
せん

切
ぎ

り、干
ほし

若
わか

布
め

は戻
もど

しておく。 

（2）削
けず

り節
ぶし

でだしをとる。 

（3）（2）に豚
ぶた

肉
にく

・人
にん

参
じん

・玉
たま

葱
ねぎ

・じゃが芋
いも

・コーンを入
い

れる。 

（4）溶
と

いたみそを入
い

れ、ひと煮
に

立
た

ちしたら若布
わ か め

・バターを入
い

れ、火
ひ

を止
と

める。 

給 食
きゅうしょく

実施
じ っ し

日
び

 

 １学期
がっき

 ４/12から７/19まで（１年生
ねんせい

は４/24から） 

 ２学期
がっき

 ８/31から 12/21まで 

 ３学期
がっき

 １/10から３/21まで 

     （６年生
ねんせい

は卒業式
そつぎょうしき

・修 了 式
しゅうりょうしき

の前日
ぜんじつ

まで） 

給
きゅう

食費
しょくひ

 

1回
かい

の 給
きゅう

食費
しょくひ

は、低
てい

学
がく

年
ねん

（1・2年
ねん

生
せい

）240円
えん

、 

中学年
ちゅうがくねん

（3・4年
ねん

生
せい

）250円
えん

、高学年
こうがくねん

（5・6年
ねん

生
せい

）260円
えん

です。 

 

毎月
まいつき

の 徴 収
ちょうしゅう

額
がく

は、下表
かひょう

の当該
とうがい

月
づき

の回数
かいすう

に 1回
かい

の 給
きゅう

食費
しょくひ

を 乗
じょう

じた金
きん

額
がく

となります。 


